
les apéritifs

les fromages

Les tartares d'algues
classique, provençal, citron

et poivrons grillés

Les olives farcies à l'ail, aux
amandes. Les tomates

séchées.

Joie Gras et Faux Gras et
aures tartinables !

les entrées

Boudins blancs, jambon à
la truffe

Truite et saumon fumés

Les canapés, blinis, pains
spéciaux aux fruits... 

les volailles

Pintades locales
(réservation conseillée)

BIOCOOP
vous invite à découvrir

sa carte de fêtes 
dès le 6 décembre en magasin




Nous vous guidons dans la sélection de votre
plateau de fromages et pouvons réaliser le

plateau idéal.

Les grands classiques seront au rendez-vous
ainsi que des trésors de Noël : 

Roccolino à la truffe, Comté affiné 20 mois, et
nos tommes LOCALES vache, chèvre, brebis...

Vous souhaitez des renseignements, réserver...  
Lynda, Nicolas, Béryl, Eva , Alexandra , Axel et

Yaël sont à votre écoute.
biocoopmarmande@gmail.com

05.53.20.84.43

les douceurs

Macarons frais
Desserts glacés , pains
d'épices et panettones

Galette Frangipane pur
beurre cuite sur place

Opération spéciale "prix coutant"
sur les clémentines Corse logo

Bio et Equitable en France"


